A LA CARTE

Nos Entrées

Gravelaxde Saumon

Foie Gras de canard mi-cuit Cacao et Sauternes
Carrelet en croiite de noisette

Marmite de St Jacques a la creme truffée

Turbot poélé recouvert d ‘amandes grillées et Cébette

Nos Plats

Blanquette de Poularde au Riesling et Morilles
Effiloché de Canard confit aux Cépes
Chiteaubriand de Baeuf, Effeuillé de céleri rave

Nos Desserts

Royal Chocolat et Framboise

Verrine Montblanc aux Marrons glacés
Blche des Fétes

Le Passion Mangue, Ananas caramélisés
Salade de fruits frais

Naos toris s'entendenten TTC
Retroit uniquement dons nos loaux,
Pour le 24/12 et 31/12 retrolt de 11h & 16h
indicatiors de remlse en température des plats le jour |
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Menu 1 :43,00€

5 amuses bouches/pers
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Foie Gras Mi cuit cacao et Sauternes
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Blanquette de Poularde au Riesling et Morilles
Butternut roti
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Blche des Fétes
Ou
Royal Chocolat et Framboise

Menu 2 :48,00€

5 amuses bouches/pers
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Carrelet en crolite de noisette, purée a |’huile truffée
Polenta crémeuse
SRR RERN

Effiloché de Canard confit aux Cépes, Purée de

Potimarrons aux chataignes
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Biche des Fétes
Ou
Verrine Montblanc aux Marrons glacés

Menu 3 : 52 00€

5 amuses bouches/pers
( F R F R TN

Marmite de St Jacques a la creme de Truffe
A2 2 R d R

Chateaubriand de Beeuf, Effeuillé de celeri rave

(condiment d’huitres), Légumes racines du moment
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Blche des Fétes
Ou
Le Passion-Mangue, Ananas caramélisés
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